
 
 

Penedes, Priorat og Valencia 
22. – 29. september 2019 

 
Den store vinrejse til det klassiske Øst-Spanien byder på et møde med nogle af det 
gamle lands største vine og menneskene bag.  
På turen oplever vi såvel verdenskendte vindistrikter, som mindre kendte, men 
meget spændende distrikter i en fin blanding af natur og kultur.  
  
Vi starter i den eksklusive badeby Sitges lidt syd for Barcelona. Det er et godt udgangs-
punkt for besøg i det smukke Penedés, hvor også de fornemme Cavahuse har deres 
kældre og godt ”stille” vine.  
Herfra til vildsomme og storslåede Priorat, hvorfra Spaniens måske bedste og dyreste 
vine kommer. Turen slutter i Valencia, en pragtfuld by, som kombinerer gammelt og 
avanceret nyt på spændende vis. Her ligger de mest avancerede moderne bygninger 
side om side med gamle bygninger, der er klassificeret Unesco World Heritage, Med sin 
beliggenhed ved Middelhavet og sit frodige bagland med appelsinplantager og 
vinmarker, er der masser at se på. Vi bor i den historiske bymidte, mellem barokken, 
gotikken og renæssancen, spiser tapasmiddag i en gammel bodega siddende mellem 
store vinfade og tager på vingårdsbesøg i baglandet. Det hotteste inden for 
vinproduktion p.t. er ikke kun at producere økologisk og biodynamisk men også at gøre 
det så oprindeligt som muligt, nemlig at producere i amforaer. Sådan har man 
produceret vin her i området fra tidernes morgen - også dette kommer vi til at opleve.  
Vi flyer ud til Barcelona og retur fra Alicante. 
 
Vinguide Torben Møller Sørensen 
 
 
Søndag den 22. september er der afgang fra Københavns lufthavn med Norwegian  
DY3656 kl. 11.50 direkte til Barcelona med ankomst kl. 14.40. Vi følger kysten 25 km. 
sydpå til charmerende og eksklusive Sitges, hvor vi indlogerer os for to nætter på Ibersol 
Antemare **** www.hotelibersolantemare.com/en.  
Vi får lidt tid til at finde os tilrette, før vi spadserer ad Palmepromenaden mod 
Middelhavet ind til den gamle bydel med de mange tapas- og cocktailbarer, før vi spiser 
middag.   
 
Mandag 23/9  – besøger vi San Sadurni, som er 
hovedcenter for Cava, mousserende vine efter 
champagne-metoden. Vi starter hos Codorniu, den 
største og flotteste. Vi besøger de imponerende 
kældre, hvor millioner af flasker ligger og sover 
skønhedssøvn. Vi slutter med en god smagning, før 
vi kører til vort næste besøg hos en lille bitte 
kvalitets-producent El Cep. Kontrasten kan ikke 
være større.  Her vises vi rundt, før vi spiser tapas-
frokost. Efter frokost tilbage til Sitges i tide til at 
nyde strandpromenaden og den gamle by.   
 
 
 

http://www.hotelibersolantemare.com/en


 
 
 
Tirsdag 24/9  – vi sætter bagagen i bussen og kører igen over bakkekammen og ind i  
Penedés vinlandskab. I hovedbyen Villa Franca modtages vi af den kendte 
kvalitetsproducent Torres. Det var hans Gran Corona Black Label, der i 1979 vandt en 
konkurrence med over 800 vine fra hele verden. Vi har arrangeret en bred smagning, som 
viser mulighederne helt fra den varme kyst og op til det kølige bagland i bjergene. 
Penedés er det eneste sted i verden, hvor man inden for så lille et område er i stand til at 
producere så forskellige vine. Vi får en god smagning, før vi spiser frokost lokalt.  
Efter frokost kører vi 100 km. sydpå til Priorat, hvor vi indlogerer os i Falset for to nætter 
på Hostal Sport **** www.hotelpriorat-hostalsport.com/en. Hotellet har en god restaurant 
med lokale specialiteter. 
 
Onsdag 25/9  – dagen er sat af til at  opleve Priorat og dets vine i verdensklasse. Områ-
det er kend for sin storslåede natur, sine geniale//gale producenter og topscorende kult-
vine! Priorats vinmarker havde ligget delvist forladt i mange år, før ny producenter i 
1990’erne begyndte at puste liv i regionen igen, hvorefter vinene tog et kæmpe spring i 

kvaliteten. Priorat er en ganske lille 
vinregion, med blot 1.700 hektar 
vinstokke og lidt over 60 bodegaer. 
Vinstokke vokser på stejle terrasser 
op til 800 meters højde. Klimaet er 
kontinentalt, og regionen er begavet 
med et ekstraordinært tykt lag skifer 
og kvarts. Det er den samme jord-
bund, som findes i de fineste vin-
marker i Douro, Toro og Ribera del 
Duero. Det giver ideelle 
vækstbetingelser og bidrager til den 
mineralitet, som Priorat er kendt for. 

Vi starter hos Buil Giné, som laver gode til rimelige priser. Herfra til topproducenten 
Costers del Siurana, Clos del Obac m.m, som producerer nogle af områdets bedste 
vine med priser derefter. Vi spiser frokost på deres restaurant Cellers De Gratallops i 
Gratallops.  
Tilbage til Falset, hvor der er fri.  
 
Torsdag 26/9 - med bagagen ombord kører vi små 300 km. sydpå. Vi spiser en 
”sandwich” undervejs.   
Fremme i Valencia kører vi en orienteringstur i byen, før vi indkvarterer os for tre nætter 
på et centralt beliggende hotel i den historiske bymidte, Petit Palace Plaza de la Reina 
*** www.petitpalaceplazadelareina.com 
Vi får lidt tid, før vi går gennem byen til Casa Montana, som er indrettet i en gammel 
bodega. Her sidder vi mellem de store vinfade og får gode tapas til nogle af de lokale 
vine, som uden tvivl vil være en glædelig overraskelse. 
 
Fredag 27/9 – kører vi en god times tid uden for byen til vindistriktet Moixent, som er 
en del af D.O. Valencia. Her besøger vi en vingård Bodega El Celler del Roere, der er 
ligeså spændende indefra, som den ser kedelig ud udefra. Vi starter få skridt under 
jorden, hvor der ligger den mest fantastiske vinkælder med ikke mindre end 90 
amforaer. Nogle kan rumme 700 l andre 2.400 l. Vinkælderen har været i brug fra 
meget gammel tid indtil den spanske borgerkrig. Men nu er eksperimenter i gang igen, 
fordi de lokale druetyper ikke tåler for meget træ, men har bedre af en mere traditionel 
og skånsom behandling. Vi smager vinene i bodegaens moderne faciliteter, før vi kører 
til frokost i den nærliggende landsby Fontanard dels Alvorens, hvor det lokale cafeteria 
Casa Julio fik tildelt en Michelin stjerne i 2011! Efter 4 år bad kokken Michelin om at få  

http://www.hotelpriorat-hostalsport.com/en
http://www.petitpalaceplazadelareina.com/


frataget sin stjerne, fordi han hellere ville lave gammeldags, velsmagende mad end 
forfinet stjernemad. Efter frokost tilbage til Valencia. 
 
 
Lørdag 28/9 – vi går en tur i hjertet af Valencia, som er utroligt charmerende. Vi kom-
mer omkring domkirken, som har tre indgange: en barok, en gotisk og en renæssance. 
Vi ser børsen, hvor silken, som gjorde byen rig, blev handlet. Den er klassificeret 
Unesco World Heritage. Lige overfor ligger det pragtfulde overdækkede centrale mar-
ked, som ikke findes flottere noget 
sted. Her går vi rundt og nyder stem-
ningen.  
Frokost og resten af dagen er fri. 
Om eftermiddagen kan man besøge 
City of Arts and Science, bygget af 
den spændende arkitekt Calatrates, 
som også har bygget det drejede høj-
hus i Malmö og gangbroen over flo-
den i Bilbao bag Guggenheim museet.  
Har man ikke allerede prøvet der, bør 
man her i Valencia smage deres ris-
retter. Paella'en stammer fra Valencia. 
 
Søndag 29/9 – vi giver os tid til morgenmaden, før vi sætter kursen mod syd mod for på 
højde med Benidorm at besøge vinproducenten Enrique Mendoza, hvis vinmarker 
ligger i D.O. Alicante. I det fjerne ligger Benidorms skyline af hotelskyskrabere, mens vi 
bliver modtaget i en lille oase af fred og skønhed, som Enrique Mendozas bodega 
udgør.  Vi går i marken for at høre om vingårdens avancerede dyrkningsmetoder, før vi 
smager en række strålende vine til en tapas-frokost i haven. 
Herfra er der ikke langt til Alicante, hvorfra vi flyver retur med Norwegian kl. 16.45 
direkte til København med ankomst kl. 20. 
 
Pris pr. person kr. 15.750, der inkluderer:   
* fly ud til Barcelona, retur fra Alicante med Norwegian (indskrevet bagage mod tillæg) 
* bus 
* indkvartering 7 nætter på 3* og 4* hotel i delt dobbeltværelse 
*  7 vinbesøg med smagning 
*  8 måltider med vine ca. ½ fl. pr. person og en ”sandwich” frokost 
* dansk vinguide  
Enkeltværelse mod tillæg kr. 2.450.  
(Dobbeltværelse brugt som enkeltværelse i Sitges og Priorat, enkeltværelse i Valencia) 
 
 

Tilmelding hurtigst muligt af hensyn til flyprisen, som er en netpris.  
 
 
 
Ret til ændringer forbeholdes                             
1/2019 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 

TILMELDINGSKUPON til Øst-Spanien 22-29/9 2019 
 
 

Undertegnede tilmelder sig rejsen til Spanien  med _____ pers. 
 
Fulde og korrekte navne. Navne skal være i overensstemmelse med passet: 
Passager 1:    __________________________________________________________ 
 
Passager 2:   ___________________________________________________________    
 
Fødselsdato, pasnummer, udløbsdato og nationalitet som anført i pas: 
(Bruges til indcheckningslister til hotellerne, så man slipper for at aflevere passet) 
 
Passager 1 pasinfo:    ____________________________________________________ 
 
Passager 2 pasinfo:   _____________________________________________________    
 
Adresse:      ____________________________________________________________ 
 
Postnummer:  _______________ By:   _______________________________________ 
 
Tlf. dag:  __________________Mobilnummer: _______________ e-mail: ____________ 
 
Ønsker twin dobbeltværelse med to enkeltstående senge:   __________________ 
 
Ønsker grand lit dobbeltværelse med én bred seng:   _______________________ 
 
Ønsker enkeltværelse:   ___________________ 
(Dobbeltværelse brugt som enkeltværelse i Sitges og Priorat, enkeltværelse i Valencia) 
 
Ønsker afbestillingsforsikring 6% af rejsens pris:   _________________________ 
(skal tegnes samtidig med indbetaling af depositum)  
 
Ønsker indskrevet bagage 20 kg. og sædeplacering 400 kr. pr. person: ________ 
 
NB! flyprisen er en netpris pr. 1-2019, dvs. at den kan være højere på tilmeldings-
tidspunktet.  
 
Depositum for rejser i Europa DKK 3.500 pr. person, som opkræves efter tilmelding.  
 
Restbeløbet opkræves til betaling 10 -12 uger før afrejse. 
 
Kuponen sendes til De Danske Vinrejser, Magstræde 7, 1204 København K. 
              
 
 

 



 


